
S orti m e nt



Al s  Pi o ni er i m  P orti o n s b utt er- B er ei c h  u n d  al s  M ar ktf ü hr er 
b ei  B utt er s p e zi alit ät e n  v erf ü g e n  wir  ü b er  ei n e  u n v er -
gl ei c hli c h e  Erf a hr u n g  u n d  K o m p et e n z,  di e  wir  o pti m al 
f ür  u n s er e  K u n d e n  ei n s et z e n. 

V er s c hi e d e n e  Pr o d u kt e  a u s  d e n  B er ei c h e n  S a h n e,  Cr e m e s, 
B a c k w ar e n  u n d  K ä s e r u n d e n  d a s  A n g e b ot  a b.  U n s er 
S orti m e nt  z ei c h n et si c h  d ur c h h o h e  Pr o d u kt q u alit ät 
u n d  h er v orr a g e n d e n  G e s c h m a c k   a u s.

Al s  P a r t n e r  g e m ei n s a m  
z u m  E rf ol g  –  d a s i s t  s ei t  
j e h e r  u n s e r  A n s p r u c h.

M E G G L E  F o o d s e r vi c e
 
I h r l ei s t u n g s s t a r k e r  P a r t n e r  
i m  B e r ei c h  G e m ei n s c h af t s- 
v e r pfl e g u n g,  H o t ell e ri e,  
G a s t r o n o mi e  u n d  C a t e ri n g.



B u t t e r  &  C o.  S eit e    4

B u t t e r  S p e zi ali t ä t e n  &  C o.   S eit e  1 9

B a c k w a r e n  S eit e  2 8

G rill e n S eit e 3 1

S a h n e,  C r e m e  &  C o.  S eit e 3 6

K ä s e S eit e 4 1

S o n s ti g e  
F o o d s e r vi c e- P r o d u k t e  S eit e 4 4



B u t t e r
&  C o.
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i n  P o r ti o n e n!

F ei n e  B utt er 
P orti o n e n i n  Al uf oli e  1 0  g,  1 5  g,  2 0  g

F ei n e  B utt er 
P orti o n s b e c h er  1 0  g,  1 5  g

Mit  d e n  M E G G L E B utt er  P orti o n e n  
s er vi er e n  Si e I hr e n  G ä st e n  b e st e n 
B utt er g e n u s s i n  M ar k e n- Q u alit ät. 

P o r ti o n f ü r  P o r ti o n  
f ei n e r  B u t t e r g e n u s s

B utt er  P orti o n e n  
F ei n e  B utt er  1 0  g,  1 5  g,  2 0  g 

I h r e  V o r t eil e 
 b e st e  M E G G L E  Q u alit ät  v o m  M ar ktf ü hr er

 d a s  A u s h ä n g e s c hil d f ür I hr  

 Fr ü h st ü c k s b uff et

 er h ältli c h i m l ei c ht  z u  öff n e n d e n

P orti o n s b e c h er  o d er i n  Al uf oli e

 attr a kti v e  P orti o n s gr ö ß e n:  

1 0  g,  1 5  g  o d er  2 0  g

B utt or g e n uss
Fei n er
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F ei n e  B utt er 
1 0  g

F ei n e  B utt er 
1 5  g

F ei n e  B utt er 
2 0  g

F ei n e  B utt er
1 0  g

F ei n e  B utt er 
1 5  g

K art o ni n h alt 1 0 0  x  1 0  g  =  1  k g 1 0 0  x  1 5  g  =  1, 5  k g 1 0 0  x  2 0  g  =  2  k g 1 0 0  x  1 0  g  =  1  k g 1 0 0  x  1 5  g  =  1, 5  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 1 5 8 0 0 1 0 0 1 7 9 0 0 1 0 0 1 5 6 0 0 1 0 0 1 2 3 0 0 1 0 0 1 2 5 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 5 8 0 4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 7 9 5 4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 5 6 6 4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 2 3 8 4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 2 5 2

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 5 8  0 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 7 9  5 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 5 6  6 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 2 3  8 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 2 5  2

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 4 8 0 2 8 8 2 8 8 3 6 0 2 7 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 2 4 2 4 2 4 1 8 1 8

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 2 0 1 2 1 2 2 0 1 5

K art o n m a ß e ( H x L x B) 4 5  x  1 6 0  x  2 1 0  m m 5 8  x  1 5 5  x  2 0 6  m m 7 5  x  1 6 0  x  2 1 0  m m 6 9  x  1 6 4  x  2 8 8  m m 8 6  x  1 6 4  x  2 8 8  m m

R e stl a uf z eit 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

M E G G L E   
B utt er  P orti o n e n 

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e     | 6
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P erf e kt  a uf dr e s si ert si n d  di e r a h m-  
fri s c h e n „ F ei n e  B utt er  R o s ett e n “   u n d 
„ F ei n e  B utt er  Bl üt e n “ a uf j e d e m  B uff et 
ei n  w a hr er  Bli c kf a n g  –  p orti o ni ert  u n d 
ti ef g e k ü hlt  b e h alt e n si e i hr  a p p etitli c h e s 
A u s s e h e n  u n d i hr e n f ei n e n  G e s c h m a c k  
bi s  z u m  V er z e hr. 

Mit  d er „ S a n d wi c h- B utt er “   w er d e n 
Br öt c h e n,  Br e z el n  u n d  S a n d wi c h e s  g a n z 
s c h n ell  z u m „ g e b utt ert e n“  V er g n ü g e n. 
V or p orti o ni ert i n  ei n er  St är k e  v o n  4  m m 
u n d l ei c ht  g e w öl bt, s p ar e n  Si e si c h  di e 
Z eit  d e s  m a n u ell e n  B e str ei c h e n s  u n d  di e 
B a c k w ar e n  wir k e n  b e d e ut e n d  v ol u mi n ö s er.

Di e i d e al e  B u t t e rf o r m 
f ü r I h r  B uff e t  u n d  z u m 
B el e g e n

B utt er  P orti o n e n ti ef g e k ü hlt
F ei n e  B utt er  R os ett e n  1 0  g,  1 5  g |  F ei n e  B utt er  Bl üt e n  1 0  g |  S a n d wi c h- B utt er  5  g

        F ü r j e d e n 
        A n s p r u c h

I h r e  V o r t eil e 
 a u s  b e st e m  R a h m

 g e br a u c h sf erti g  v or p orti o ni ert

 ei n z el n  e nt n e h m b ar

 e x a kt  k al k uli er b ar er  W ar e n ei n s at z

 ti ef k ü hlfri s c h

 e xtr a l a n g e s  M H D

di e i d e al e
F or m!

F ei n e  B utt er
R o s ett e n  1 0  g,  1 5  g

F ei n e  B utt er
Bl üt e n  1 0  g

S a n d wi c h- B utt er
5  g
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F ei n e  B utt er  
R o s ett e n  1 0  g

F ei n e  B utt er  
R o s ett e n  1 5  g

F ei n e  B utt er  
Bl üt e n  1 0  g

S a n d wi c h- B utt er  
5  g

K art o ni n h alt 5  B e ut el  =  5  k g 5  B e ut el  =  5  k g 5  B e ut el  =  5  k g 3  B e ut el  =  3  k g 

Arti k el- N u m m er 1 0 0 1 5 0 0 0 1 0 0 1 5 1 0 0 1 0 0 1 5 2 0 0 1 0 0 1 9 2 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 1 0 1 5 0 1 4 0 3 4 9 0 0 1 0 1 5 1 8 4 0 3 4 9 0 0 1 0 1 5 2 5 4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 9 2 4

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 5 0  4 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 5 1  1 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 5 2  8 4 0  3 4 9  0 0 0  0 1 9 2  4

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 7 2 7 2 7 2 7 2

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 9 9 9 9

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 8 8 8 8

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m

R e stl a uf z eit 1 5 0  T a g e 1 5 0  T a g e 1 5 0  T a g e 1 5 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x. - 1 8 ° C m a x. - 1 8 ° C m a x. - 1 8 ° C m a x. - 1 8 ° C

 

A uf b e w a hr u n g:   Ti ef g e k ü hlt (- 1 8 ° C).  N a c h  d e m  A uft a u e n  ni c ht  wi e d er  ei nfri er e n.

A uft a u a nl eit u n g:  Di e  B utt er  R o s ett e n f ür  2 4  St u n d e n i n  di e  K ü hl u n g st ell e n  o d er  
f ür  c a.  3 0  Mi n ut e n i n  Ei s w a s s er  g e b e n.   
 

A uf b e w a hr u n g:  Ti ef g e k ü hlt (- 1 8 ° C). 
N a c h  d e m  A uft a u e n  ni c ht  wi e d er 
ei nfri er e n.

V er w e n d u n g s hi n w ei s  
b ei  R a u mt e m p er at ur:   
Di e  S a n d wi c h- B utt er  S c h ei b e n 
ti ef g e k ü hlt  a uf  di e  B a c k w ar e l e g e n 
u n d  n a c h  B e d arf  d e c k el n.  N a c h 
1 0  Mi n ut e n i st  di e  B a c k w ar e  v er -
z e hrf erti g.  

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

M E G G L E   
B utt er  P orti o n e n  
ti ef g e k ü hlt

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 8



h al alh al al gl ute n
frei

gl ute n
frei

 ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

F ür d e n Ei n s at z i n d er K ü c h e o d er a uf d e m 
Fr ü h st ü c k s b uff et i st B utt er v o n M E G G L E 
ei nf a c h u n e nt b e hrli c h! 

„J o g h urt- B utt er “, „F ei n e B utt er “ 
u n d „ Kl e e bl att B utt er “ ü b er z e u g e n 
mit i hr e m a u ß er g e w ö h nli c h fri s c h e n 
B utt er g e s c h m a c k i n Pr e mi u m q u alit ät. 

R a h m-f ri s c h e  
M E G G L E- B u t t e r f ü r 
B uff e t u n d K ü c h e

B utt er & C o. 
P a c k u n g & R oll e n 1 2 5 & 2 5 0 g

J o g h urt B utt er  
i n Al uf oli e 2 5 0 g

F ei n e B utt er  
i n Al uf oli e 1 2 5 g

  S pi t z e n p r o d u k t e
f ü r d e n t ä gli c h e n

B e d arf!

 mit fri s c h e m J o g h urt

 cr e mi g u n d b e s o n d er s  

     str ei c h z art

 i d e al f ür er n ä hr u n g s- 

 b e w u s st e G ä st eI h r e V o r t eil e
 r a h mi g- z art er G e s c h m a c k 

 vi el s eiti g e Ei n s at z m ö gli c h k eit e n 

 b e d arf s g er e c ht e Gr ö ß e n  

I h r e V o r t eil e
 a u s b e st e m R a h m t ä gli c h fri s c h g e b utt ert

 b e d arf s g er e c ht e P a c k u n g s gr ö ß e:

 2 5 0 g R oll e n

 i n d e n S ort e n g e s al z e n u n d  

 u n g e s al z e n er h ältli c h

 al s d e k or ati v e S c h ei b c h e n  

 i d e al f ür B a n k ett u n d B uff et

Kl e e bl att B utt er  
R oll e 2 5 0 g
g e s al z e n u n d u n g e s al z e n

F ei n e B utt er  
i n Al uf oli e 2 5 0 g
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F ei n e  B utt er
2 5 0  g

F ei n e  B utt er
1 2 5  g

J o g h urt  B utt er
2 5 0  g

Kl e e bl att  B utt er
u n g e s al z e n  2 5 0  g

Kl e e bl att  B utt er
g e s al z e n  2 5 0  g

K art o ni n h alt 1 6  x  2 5 0  g  =  4  k g 8  x  1 2 5  g  =  1  k g 1 6  x  2 5 0  g  =  4  k g 8  x  2 5 0  g  =  2  k g  8  x  2 5 0  g  =  2  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 9 5 5 0 0 1 0 0 9 5 1 0 0 1 0 0 0 4 8 0 0 1 0 0 0 4 2 0 0 1 0 0 0 4 7 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 4 8 0 4 0 3 4 9 4 2 8 4 0 3 4 9 4 7 3

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  0 0 5 5  9 4 0  3 4 9  0 0 1  0 3 5 1  2 4 0  3 4 9  0 0 1  0 0 4 8  1 4 0  3 4 9  0 0 1  0 0 4 2  9 4 0  3 4 9  0 0 1  0 0 4 7  4

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 2 0 6 6 0 1 2 0 2 0 0 2 0 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2 4 4 1 2 2 0 2 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 0 1 5 1 0 1 0 1 0

K art o n m a ß e ( H x L x B) 7 5  x  3 1 0  x  2 0 5  m m 7 6  x  1 6 5  x  1 1 0  m m 7 4  x  3 1 5  x  2 1 5  m m 7 7  x  1 6 1  x  2 3 7  m m 7 7  x  1 6 1  x  2 3 7  m m

R e stl a uf z eit 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

Z ut at e n:   B utt er, J o g h urt  2 1 %  K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

Z ut at e n:   B utt er,  S al z  1, 4 %

M E G G L E   
B utt er 

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 1 0
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B utt erfl y  
P orti o n e n i n  Al uf oli e  1 0  g,  1 5  g,  2 0  g

B utt erfl y
Bl üt e n ti ef g e k ü hlt  1 0  g

Mit  d e n Mil c h str ei c hf ett- P orti o n e n  
„ B utt erfl y “   v o n  M E G G L E  k ö n n e n  Si e I hr e n 
er n ä hr u n g s-  u n d  q u alit ät s b e w u s st e n 
G ä st e n  ei n e  g e s c h m a c k v oll e  Alt er n ati v e 
z u  h er k ö m mli c h er  B utt er  o d er  M ar g ari n e 
bi et e n.  

D e n n, i n  attr a kti v er  V er p a c k u n g  o d er  al s 
d e k or ati v e  T K- Bl üt e  b e sit zt si e  d e n  v oll e n 
B utt er g e s c h m a c k  b ei  6 5  %  F ett.  

L ei c h t e r  B u t t e r g e n u s s  – 
p e rf e k t  v o m  F r ü h s t ü c k 
bi s  z u m  A b e n d b r o t

B utt erfl y  P orti o n e n |  B utt erfl y  P orti o n e n ti ef g e k ü hlt 
B utt erfl y  1 0  g,  1 5  g,  2 0  g |  B utt erfl y  Bl üt e n  1 0  g

M a c h e n  Si e‘ s
I h r e n G äst e n
l ei c ht!

I h r e  V o r t eil e 
 Mil c h str ei c hf ett  a u s fri s c h er  B utt er  

 u n d J o g h urt  mit  6 5  %  F ett

 e xtr a str ei c h z art

 fr ei  v o n  d e kl ar ati o n s pfli c hti g e n  

 K o n s er vi er u n g s st off e n

 er h ältli c h i n  attr a kti v e n  P orti o n s gr ö ß e n:  

 1 0  g,  1 5  g  u n d  2 0  g s o wi e  al s ti ef g e k ü hlt e  

 1 0  g  Bl üt e

 | 1 1



B utt er fl y
1 0  g 

B utt er fl y
1 5  g 

B utt er fl y
2 0  g 

B utt er fl y
Bl üt e n ( T K) 1 0  g

K art o ni n h alt 1 0 0  x  1 0  g  =  1  k g 1 0 0  x  1 5  g  =  1, 5  k g  1 0 0  x  2 0  g  =  2  k g 5  x  1  k g  =  5  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 2 1 5 9 0 0 1 0 2 1 4 8 0 0 1 0 2 1 4 7 0 0 1 0 2 1 2 1 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 1 2 1 5 9 2 4 0 3 4 9 0 0 1 2 1 4 8 6 4 0 3 4 9 0 0 1 2 1 4 7 9 4 0 3 4 9 0 0 0 2 1 2 1 2

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  2 1 5 9  2 4 0  3 4 9  0 0 1  2 1 4 8  6 4 0  3 4 9  0 0 1  2 1 4 7  9 4 0  3 4 9  0 0 1  2 1 2 1  9

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 4 8 0 2 8 8 1 9 2 7 2

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 2 4 2 4 2 4 9

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 2 0 1 2 8 8

K art o n m a ß e ( H x L x B) 4 5  x  1 6 0  x  2 1 0  m m 5 8  x  1 5 5  x  2 0 6  m m 7 5  x  1 6 0  x  2 1 0  m m 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m

R e stl a uf z eit 2 2  T a g e 2 2  T a g e 2 2  T a g e 1 5 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x. -  1 8 ° C

A uf b e w a hr u n g:  Ti ef g e k ü hlt 
(- 1 8°  C).  N a c h  d e m  A uft a u e n 
ni c ht  wi e d er  ei nfri er e n. 

A uft a u a nl eit u n g: Di e  Bl üt e n 
f ür  2 4  St u n d e n i n  di e  K ü hl u n g 
st ell e n  o d er f ür  c a.  3 0  Mi n ut e n  
i n  Ei s w a s s er  g e b e n.

Z ut at e n:   B utt er ( 7 9 %),  M a g er mil c hj o g h urt. A uf b e w a hr u n g: G e k ü hlt  b ei  m a x.  +  8 ° C.

Di e  p e rf e k t e  Al t e r n a ti v e f ü r:
 Kr a n k e n h ä u s er  u n d  Kli ni k e n

 S o zi al e  Ei nri c ht u n g e n

I d e al f ü r  E r n ä h r u n g s-
b e w u s s t e  –  v o m  F r ü h s t ü c k 
bi s  hi n  z u m  A b e n d b r o t

 G a str o n o mi e  u n d  H ot ell eri e

 B u si n e s s-  u n d  C ar e- C at eri n g

M E G G L E   
B utt er fl y  P orti o n e n

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 1 2
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Str ei c h z art  
u n g e s al z e n
2 5 0  g

Str ei c h z art  
g e s al z e n
2 5 0  g

Str ei c h z art  
J o g h urt
2 5 0  g

M E G G L E „ Str ei c h z art “  a u s fri s c h e m 
R a h m  u n d  h o c h w erti g e m  R a p s öl 
bi et et f ür j e d e n  B e d arf  di e  p a s s e n d e 
S ort e.  D er  u n g e s al z e n e  Kl a s si k er i n 
r a h mi g- z art,  di e l ei c ht  g e s al z e n e  o d er 
di e J o g h urt-fri s c h e  V ari a nt e.      

J e d e r z ei t  s t r ei c h b e r ei t

Mi s c hf ett e
Str ei c h z art  U n g e s al z e n  2 5 0  g |  G e s al z e n  2 5 0  g | J o g h urt  2 5 0  g

S t r ei c h z a r t e 

S ort e nvi elf alt!

I h r e  V o r t eil e 
 Mi s c hf ett  a u s fri s c h e m  R a h m  u n d  

      h o c h w erti g e m  R a p s öl

 dir e kt  a u s  d e m  K ü hl s c hr a n k  p erf e kt str ei c hf ä hi g  

      mit  v oll e m  B utt er g e s c h m a c k

 i d e al  z u m  B e str ei c h e n  v o n  Br öt c h e n  u n d  B a c k w ar e n 

 i n  dr ei  S ort e n  v erf ü g b ar  – j e  n a c h  B e d arf 

 i m  pr a kti s c h e n,  wi e d er v er s c hli e ß b ar e n  2 5 0  g- B e c h er

 o h n e  P al m öl 
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Str ei c h z art  u n g e s al z e n
2 5 0  g 

Str ei c h z art  g e s al z e n
2 5 0  g 

Str ei c h z art  mit J o g h urt
2 5 0  g 

K art o ni n h alt 1 2  x  2 5 0  g  =  3, 0 0  k g 9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g  9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g 

Arti k el- N u m m er 1 0 0 8 1 4 0 0 1 0 0 8 1 5 0 0 1 0 0 4 0 8 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 1  4 2 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 1  5 9 4 0  3 4 9  0 0 1  0 4 0  8 3

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 5 6 1 2 0 1 2 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2 2 0 2 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 3 6 6

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 0 5  x  3 0 0  x  2 6 6  m m 1 5 6  x  2 9 6  x  1 3 3  m m 1 5 6  x  2 9 6  x  1 3 8  m m

R e stl a uf z eit 3 2  T a g e 3 2  T a g e 3 2  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

Z ut at e n:  B utt er  6 3  %,  W a s s er, 
R a p s öl  1 3  %,  M a g er mil c hj o g h urt.

Z ut at e n:  B utt er  6 3  %,  W a s s er, 
R a p s öl  1 3  %,  M a g er mil c hj o g h urt, 
S al z  1  %.

Z ut at e n:  B utt er  6 4  %, 
J o g h urt  2 4 %,  R a p s öl  1 2  %.

M E G G L E   
Mi s c hf ett e

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 1 4



  vege-
ta risc h
  vege-
ta risc h

gl ute n
f rei

gl ute n
f rei

Str ei c h z art  
v e g a n
2 5 0  g

Di e  n e u e  M E G G L E „ Di e  V e g a n e “ s o wi e 
„Str ei c h z art  v e g a n “  mit  a u s g e w ä hlt e n 
Z ut at e n  a u s  R a p s-,  K o k o s-  u n d  S h e a  v er -
s pr e c h e n  h ö c h st e n  G e n u s s! 
 
D ur c h  d e n  ei n m ali g  b uttri g e n 
G e s c h m a c k  u n d  d e m  z art e n  S c h m el z  ei g -
n e n si c h  di e  b ei d e n  v e g a n e n  Pr o d u kt e 
h er v orr a g e n d  z u m  K o c h e n  u n d  B a c k e n. 
A u c h  al s  B el a g  v o n  Br öt c h e n  u n d 
B a c k w ar e n fi n d e n si e  d ur c h  ei n e  
o pti m al e  Str ei c hf ä hi g k eit  p erf e kt e 
A n w e n d u n g.

U n gl a u bli c h  vi el s ei ti g

V e g a n e  B utt er alt er n ati v e n
Di e  V e g a n e  2 5 0  g |  Str ei c h z art  v e g a n  2 5 0  g 

V e g a n e
I n n o v a ti o n e n

v o m

B utt or e x p ert e n! 

I h r e  V o r t eil e 
 ei n m ali g  b uttri g er  G e s c h m a c k

 n a c h  Ori gi n al  M E G G L E  R e z e pt ur

 1 0 0  %  pfl a n zli c h 

 o h n e  P al m öl

 a u s  R a p s,  K o k o s  &  S h e a

 o h n e  K o n s er vi er u n g s st off e  u n d  

      G e s c h m a c k s v er st är k er *

Di e  V e g a n e
2 5 0  g

*l a ut  G e s et z
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Di e  V e g a n e
2 5 0  g 

Str ei c h z art  v e g a n
2 5 0  g 

K art o ni n h alt 1 6  x  2 5 0  g  =  4, 0 0  k g 9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g  

Arti k el- N u m m er 1 0 0 8 4 1 0 0 1 0 0 8 4 0 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 4  1 8 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 4  0 1

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 2 0 1 2 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2 2 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 0 6

K art o n m a ß e ( H x L x B) 7 8  x  3 1 6  x  2 2 0  m m 1 5 6  x  2 9 6  x  1 3 8  m m

R e stl a uf z eit 9 0  T a g e 9 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

Z ut at e n:  Pfl a n zli c h e  Öl e  u n d  F ett e ( R a p s, 
K o k o s,  S h e a, i n  v er ä n d erli c h e n 
G e wi c ht s a nt eil e n),  W a s s er,  E m ul g at or e n: 
S o n n e n bl u m e nl e cit hi n,  M o n o-  u n d 
Di gl y c eri d e  v o n  S p ei s ef ett s ä ur e n;  S al z 
0, 3 4  %,  Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ürli c h e s 
Ar o m a,  F ar b st off:  B et a- C ar oti n.  K a n n  S p ur e n 
v o n  Mil c h  e nt h alt e n.

Z ut at e n:  Pfl a n zli c h e  Öl e  u n d  F ett e ( R a p s, 
K o k o s,  S h e a, i n  v er ä n d erli c h e n 
G e wi c ht s a nt eil e n),  W a s s er,  E m ul g at or e n: 
S o n n e n bl u m e nl e cit hi n,  M o n o-  u n d 
Di gl y c eri d e  v o n  S p ei s ef ett s ä ur e n;  S al z 
0, 3 4  %,  Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ürli c h e s 
Ar o m a,  F ar b st off:  B et a- C ar oti n.  K a n n 
S p ur e n  v o n  Mil c h  e nt h alt e n.

V er m ei d u n g  v o n  V er p a c k u n g s m üll  
d ur c h l o s e  B e ut el w ar e.

üü

M E G G L E   
V e g a n e  B utt er alt er n ati v e n

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 1 6
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B utt er  &  C o.    
B utt er s c h m al z  2 5 0  g |  B utt er s c h m al z  2, 5  k g

v o m
B u t t e r e x p e r t e n!

Feines
Buttersch malz

D as „ F ei n e  B utt er s c h m al z “   mit  ei n m ali-
g er  B utt er n ot e i st i n  d er  K ü c h e  ei n  M u s s. 
E s  ei g n et si c h  p erf e kt  z u m  Br at e n,  B a c k e n, 
K o c h e n  u n d  Fritti er e n. 

D a s  All r o u n d- T al e n t  
i n  d e r  K ü c h e 

I h r e  V o r t eil e
 ei n m ali g  b uttri g

 h o c h  er hit z b ar

 k ei n  S prit z e n

 j e  n a c h  B e d arf i m  Gr o ß g e bi n d e ( 2, 5  k g  Ei m er)  o d er   

 i m  Kl ei nf or m at ( 2 5 0  g  B e c h er)  er h ältli c h

 Ei m er  mit  H e n k el f ür l ei c ht e s  H a n dli n g

G H E E
a

u c h  w ie

v

e r w e n d b

a
r

B utt er s c h m al z  
2 5 0  g

B utt er s c h m al z  
2, 5  k g

V o n   N a t u r   a us   o h n eV o n   N a t u r   a us   o h n e
  L a k t os e  ( < 0, 1  %)  L a k t os e  ( < 0, 1  %)

  K o ns e r vi e r u n gss t o f f e * *  K o ns e r vi e r u n gss t o f f e * *

  F a r bs t o f f e  F a r bs t o f f e

  G es c h m a c ks v e rs t ä r k e r  G es c h m a c ks v e rs t ä r k e r
* *   L T.   G ES E T Z* *   L T.   G ES E T Z
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Z ut at e n:  B utt er.   Z ut at e n:  B utt er.

K art o ni n h alt 1 2  x  2 5 0  g  =  3  k g 4  x  2, 5  k g  =  1 0  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 8 2 6 0 0 1 0 0 8 3 5 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 2 6 5 4 0  3 4 9  0 0 1  0 8 3 5  7

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 5 6 3 6

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2 9

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 3 4

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 0 5 x  3 0 0 x  2 6 6  m m 2 7 5  x  3 9 0  x  2 5 7  m m

R e stl a uf z eit 1 2 0  T a g e 1 2 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur + 2 ° C  bi s  + 1 5 ° C + 2 ° C  bi s  + 1 5 ° C

M E G G L E  B utt er s c h m al z  
2 5 0  g

M E G G L E  B utt er s c h m al z
2, 5  k g

M E G G L E   
B utt er  &  C o.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 1 8



B u t t e r
S p ezi alit ät e n  &  C o.  
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B utt er  S p e zi alit ät e n  P orti o n e n ti ef g e k ü hlt
Kr ä ut er- B utt er  R o s ett e n  1 0  g |  Kr ä ut er- B utt er  R o s ett e n  o h n e  K n o bl a u c h  1 0  g 

Kr ä ut er- B utt er
R o s ett e n  
mit  K n o bl a u c h  
1 0  g

Kr ä ut er- B utt er
R o s ett e n  
o h n e  K n o bl a u c h  
1 0  g

R a ffi ni e r t  v e r f ei n e r n
mit  o d or  o h n e

K n o bl a u c h!

U ns er e  er st kl a s si g e n  Kr ä ut er- B utt er 
V ari a nt e n  ü b er z e u g e n  Si e  u n d
I hr e  G ä st e!  V erf ei n er n  Si e  mit  M E G G L E 
„ Kr ä ut er- B utt er  R o s ett e n “  i m 
H a n d u m dr e h e n  Fl ei s c h,  Fi s c h,  G e m ü s e, 
P a st a  u n d  G e grillt e s.

Mit  d e n  S ort e n „ Kr ä ut er- B utt er  Ori gi n al “  
u n d „ Kr ä ut er- B utt er  o h n e  K n o bl a u c h “  
tr eff e n  Si e j e d e n  G e s c h m a c k. 

K r ä u t e r- B u t t e r 
P o r ti o n e n  –  
wi e  s el b s t g e m a c h t

I h r e  V o r t eil e
 b e s o n d er s f ei n e  Kr ä ut er n ot e

 d e k or ati v e  R o s ett e nf or m

 p erf e kt  a uf dr e s si ert  mit  ei n er  

 K o n si st e n z „ wi e s el b st g e m a c ht“

 g e br a u c h sf erti g  v or p orti o ni ert

 ti ef k ü hlfri s c h  u n d  ei n z el n  e nt n e h m b ar

 o h n e  d e kl ar ati o n s pfli c hti g e  Z u s at z st off e,  

 K o n s er vi er u n g s st off e  u n d  o h n e  

 G e s c h m a c k s v er st är k er

 e x a kt  k al k uli er b ar er  W ar e n ei n s at z

R e d u kti o n  v o n  L e b e n s mitt el a bf äll e n  
d ur c h l a n g e  H alt b ar k eit!

üü

mit  

o de r o h n
e  

K n o bl a u
c h 
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Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n,  P et er sili e  6  %,  
K n o bl a u c h  3  %,  S al z,  Kr ä ut er,  G e w ür z e,  St är k e,  
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.   

A uf b e w a hr u n g: Ti ef g e k ü hlt (- 1 8 ° C).  
N a c h  d e m  A uft a u e n  ni c ht  wi e d er  ei nfri er e n.

Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n,  P et er sili e 
6  %,  S al z,  Kr ä ut er,  St är k e,  G e w ür z e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at.
 
A uf b e w a hr u n g: Ti ef g e k ü hlt  
(- 1 8 ° C).  N a c h  d e m  A uft a u e n  
ni c ht  wi e d er  ei nfri er e n.

K art o ni n h alt 5  B e ut el  =  5  k g 2  B e ut el  =  1  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 3 0 1 0 0 1 0 0 4 9 8 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 1 0 3 0 1 7 4 0 3 4 9 0 0 0 0 4 9 8 7

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  0 3 0 1  0 4 0  3 4 9  0 0 0  0 4 9 8  7

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 7 2 2 4 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 9 2 4

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 8 1 0

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 6  x  3 8 5  x  2 6 0  m m 1 1 7  x  2 6 0  x  1 3 4  m m

R e stl a uf z eit 1 8 0  T a g e 1 8 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x. - 1 8 ° C m a x. - 1 8 ° C

Kr ä ut er- B utt er  
R o s ett e n  1 0  g

Kr ä ut er- B utt er  
R o s ett e n  o h n e  K n o bl a u c h

1 0  g

M E G G L E   
B utt er  S p e zi alit ät e n  P orti o n e n  
ti ef g e k ü hlt

o h ne  

K n o bl a u
c h 

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 2 1
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B ri n g e n  Si e I h r e n

R oll e n!
U ms atz i ns 

G e n u s s v oll e 
V e rf ei n e r u n g f ü r  
j e d e n  G e s c h m a c k

B utt er  S p e zi alit ät e n  &  C o.
R oll e  1 2 5  g |  R oll e  2 5 0  g

Kr ä ut er- B utt er  Ori gi n al  
R oll e  2 5 0  g

K n o bl a u c h- B utt er  
R oll e  2 5 0  g

D a s  B e st e  a m  Erf ol g  u n s er er B utt er-
S p e zi alit ät e n  i st,  d a s s  Si e si c h  ei n  St ü c k 
d a v o n  a b s c h n ei d e n  k ö n n e n.  B e st e  B utt er, 
fri s c h e  Z ut at e n  u n d r affi ni ert e  R e z e pt ur e n 
g e b e n I hr e n  Kr e ati o n e n  n o c h  m e hr  Pfiff 
u n d l a s s e n I hr e  G ä st e  d a hi n s c h m el z e n.

I h r e  V o r t eil e 
 g ar a nti ert  a u s  b e st er  B utt er

 mit  h o c h w erti g e n, fri s c h e n  Z ut at e n f ür  

 ei n  m a xi m al e s  G e s c h m a c k s erl e b ni s

 o h n e  d e kl ar ati o n s pfli c hti g e   

 K o n s er vi er u n g s st off e,  G e s c h m a c k s-  

 v er st är k er  u n d  k ü n stli c h e  Ar o m a st off e

 j e  n a c h  S ort e i d e al  z u  Fl ei s c h,  G efl ü g el,  

 Fi s c h,  G e m ü s e,  T ei g w ar e n  

 o d er  ei nf a c h  p ur  a uf s  Br ot

 | 2 2



M E G G L E   
B utt er  S p e zi alit ät e n  &  C o.

Kr ä ut er- B utt er
Ori gi n al  R oll e  2 5 0  g

K n o bl a u c h- B utt er 
R oll e  2 5 0  g

K art o ni n h alt   4  x  2 5 0  g  =  1  k g   4  x  2 5 0  g  =  1  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 1 3 9 0 0 1 0 0 0 2 8 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 0 1 3 9 9 4 0 3 4 9 2 8 2

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  1 1 3 9  8 4 0  3 4 9  0 0 0  1 0 2 8  5

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 5 0 0 5 0 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 2 0 2 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 2 5 2 5

K art o n m a ß e ( H x L x B) 4 5  x  1 7 0  x  2 5 0  m m 4 5  x  1 7 0  x  2 5 0  m m

R e stl a uf z eit 3 5  T a g e 3 5  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

M E G G L E   
B utt er  S p e zi alit ät e n  &  C o.

Kr ä ut er- B utt er
Ori gi n al  R oll e  1 2 5  g

K n o bl a u c h- B utt er 
R oll e  1 2 5  g

Kr ä ut er- B utt er 
o h n e  K n o bl a u c h  R oll e  1 2 5  g

K art o ni n h alt 8  x  1 2 5  g  =  1  k g 8  x  1 2 5  g  =  1  k g 8  x  1 2 5  g  =  1  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 0 2 5 0 0 1 0 0 0 2 7 0 0 1 0 0 4 9 6 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 2 5 1 4 0 3 4 9 2 7 5 4 0 3 4 9 0 0 0 0 4 9 6 3

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  1 0 2 5  4 4 0  3 4 9  0 0 0  1 0 2 7  8 4 0  3 4 9  0 0 1  0 4 9 6  0

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 5 0 4 5 0 4 5 0 4

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 3 6 3 6 3 6

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 4 1 4 1 4

K art o n m a ß e ( H x L x B) 8 0  x  1 6 5  x  1 4 0  m m 8 0  x  1 6 5  x  1 4 0  m m 8 0  x  1 6 5  x  1 4 0  m m

R e stl a uf z eit 3 5  T a g e 3 5  T a g e 3 5  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e  6  %,  K n o bl a u c h 3  %, 
S al z,  Kr ä ut er,  G e w ür z e, St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.  

Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e  6  %,  K n o bl a u c h 3  %, 
S al z,  Kr ä ut er,  G e w ür z e, St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a. 

Z ut at e n:  B utt er,  W a s s er, 
K n o bl a u c h  7  %,  G e w ür z e,  S al z, 
St är k e,  Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.  

Z ut at e n:  B utt er,  W a s s er, 
K n o bl a u c h  7  %,  G e w ür z e,  S al z, 
St är k e,  Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.  

Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e  6  %,  S al z, 
Kr ä ut er,  St är k e,  G e w ür z e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 2 3



h al alh al al gl ute n
frei

gl ute n
frei

 ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

Mi t
I h r e  G ä s t e

Vi elf alt
ü b e r r a s c h e n!

B utt er  S p e zi alit ät e n  &  C o.
Kr ä ut er- B utt er  5  x  2 0  g |  Kr ä ut er- B utt er  Tri o  5  x  2 0  g
Kr ä ut er- B utt er  Tri o  M e dit err a n  5  x  2 0  g

F ü r j e d e n  G e s c h m a c k 
di e  p a s s e n d e n  B u t t e r-  
&   C o.-  S p e zi ali t ä t e n

F ür  n o c h  m e hr  Vi elf alt i n  d er  K ü c h e  
s or g e n  u n s er e  B utt er-  &  C o.- S p e zi alit ät e n 
i m  Ri e g elf or m at „ Kr ä ut er- B utt er  Ori gi n al “,  
„ Kr ä ut er- B utt er  Tri o “ u n d  d a s   „ Kr ä ut er-
B utt er  Tri o  M e dit err a n “.   Mit  d e n  u nt er-
s c hi e dli c h e n  S ort e n  v erl ei h e n  Si e j e d e m 
G eri c ht,  v o n  Fl ei s c h  bi s  G e m ü s e,  d a s  
g e wi s s e  Et w a s!

I h r e  V o r t eil e 
 o pti m al  p orti o ni ert  z u j e  2 0  g

 ei n z el n  v er p a c kt  u n d  h y gi e ni s c h s a u b er

 a n s pr e c h e n d e  P orti o n s- V er p a c k u n g  z ur  

 p erf e kt e n  Pr ä s e nt ati o n  a uf  d e m  T ell er

 j e  n a c h  S ort e i d e al  z ur  V erf ei n er u n g  

 v o n  Fl ei s c h,  Fi s c h,  G e m ü s e,  

 P a st a  u n d  G e grillt e m

Kr ä ut er- B utt er  
Tri o  
5  x  2 0  g  
( 2  x  Kr ä ut er, 
2  x  Di a bl o,  
1  x  K n o bl a u c h)

Kr ä ut er- B utt er  
Tri o  M e dit err a n  
5  x  2 0  g  
( 2  x  Kr ä ut er, 
2  x  R o s m ari n,  
1  x  Zitr o n e- B a sili k u m) 

Kr ä ut er- B utt er  
5  x  2 0  g  
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Z ut at e n:   
Kr ä ut er:  
B utt er,  Z wi e b el n,  P et er sili e  6  %, 
K n o bl a u c h  3  %,  S al z,  Kr ä ut er, 
G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ürli -
c h e s  K n o bl a u c h ar o m a. 
R o s m ari n:  
B utt er,  Z wi e b el n,  B a sili k u m  4  %, 
K n o bl a u c h  4  %,  S p ei s e s al z, 
R o s m ari n,  Kr ä ut er,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a. 
B a sili k u m- Zitr o n e:  
B utt er,  Z wi e b el n,  B a sili k u m  6  %, 
Zitr o n e n s aft  a u s 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at  5  %,  
K n o bl a u c h,  S al z,  Kr ä ut er, 
G e w ür z e,  St är k e,  Ar o m a, 
F ar b st off:  K ur k u mi n.

Z ut at e n:   
Kr ä ut er:  
B utt er,  Z wi e b el n,  P et er sili e  6  %, 
K n o bl a u c h  3  %,  S al z,  Kr ä ut er, 
G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ürli -
c h e s  K n o bl a u c h ar o m a. 
Di a bl o:  
B utt er,  Z wi e b el n,  P et er sili e  6  %, 
K n o bl a u c h  3  %,  S al z,  Kr ä ut er, 
C hili s,  P a pri k a,  G e w ür z e,  St är k e, 
G e w ür z e xtr a kt, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a. 
K n o bl a u c h:  
B utt er,  W a s s er,  K n o bl a u c h  7  %, 
G e w ür z e,  S al z,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.

M E G G L E   
B utt er  S p e zi alit ät e n  &  C o.  

Kr ä ut er- B utt er
5  x  2 0  g

Kr ä ut er- B utt er  Tri o
5  x  2 0  g

Kr ä ut er- B utt er  Tri o 
M e dit err a n  

5  x  2 0  g

K art o ni n h alt 9  x  1 0 0  g  =  9 0 0  g 9  x  1 0 0  g  =  9 0 0  g 9  x  1 0 0  g  =  9 0 0  g

Arti k el- N u m m er 1 0 0 8 3 4 0 0 1 0 0 6 1 0 0 0 1 0 0 6 1 1 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 0  8 3 4  0 4 0 3 4 9 0 0 1 0 6 1 0 0 4 0 3 4 9 0 0 1 0 6 1 1 7

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 4 3 0 4 3 0 4 3 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 8 6 8 6 8 6

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 5 5 5

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 5 4  x  1 3 2  x  7 3  m m 1 5 4  x  1 3 2  x  7 3  m m 1 5 4  x  1 3 2  x  7 3  m m

R e stl a uf z eit 3 5  T a g e 3 5  T a g e 3 5  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

Z ut at e n:  B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e  6  %,  K n o bl a u c h  3  %, 
S al z,  Kr ä ut er,  G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  n at ür -
li c h e s  K n o bl a u c h ar o m a.  

M E G G L E   
B utt er  S p e zi alit ät e n  
&  C o.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 2 5



ve g a n ve g a nh al alh al al gl ute n
frei

gl ute n
frei

 ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

Di e  n ö ti g e   W ü r z e

Grill- S ais o n! 
f ü r I h r e

AI O LI  v e g a n  
T u b e  8 0  ml

Vi elf äl ti g  &  V e g a n
Mit  d er  n e u e n  g e s c h m a c k v oll e n 
B ar b e c u e cr e m e i n  d er  T u b e  bri n gt
M E G G L E  ei n e r ei n  pfl a n zli c h e
Alt er n ati v e  z u m  Grill e n!  Di e r a u c hi g
w ür zi g e  Cr e m e  p a s st i d e al  z u
B ur g er n,  P o m m e s  u n d  G e grillt e m.

Kr ä ut er  v e g a n  
T u b e  8 0  ml

B B Q  v e g a n  
T u b e  8 0  ml

I h r e  V o r t eil e 
 1 0 0  %  pfl a n zli c h er  G e n u s s

 a uf  B a si s  v o n  R a p s öl

 o h n e  P al m öl

 o h n e  K o n s er vi er u n g s st off e

 o h n e  G e s c h m a c k s v er st är k er

 ei nf a c h  u n d s a u b er i n  d er  A n w e n d u n g

 l ei c ht  z u  öff n e n  u n d  wi e d er v er s c hli e ß b ar

V e g a n e  Grill- Cr e m e s
AI O LI  v e g a n  T u b e  8 0  ml |  Kr ä ut er  v e g a n  T u b e  8 0  ml |  B B Q  v e g a n  T u b e  8 0  ml 

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 2 6
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M E G G L E
V e g a n e  Grill- Cr e m e s   

AI O LI   v e g a n 
8 0  ml

Kr ä ut er  v e g a n  
8 0  ml

B B Q  v e g a n  
8 0  ml

K art o ni n h alt 8  x  8 0  ml  =  6 4 0  ml 8  x  8 0  ml  =  6 4 0  ml 8  x  8 0  ml  =  6 4 0  ml

Arti k el- N u m m er 1 0 1 1 2 1 0 0 1 0 1 1 2 4 0 0 1 0 1 1 2 3 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 1  1 2 1 0 4 0  3 4 9  0 0 1 1  1 2 4 1 4 0  3 4 9  0 0 1 1  1 2 3 4

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 3 3 6 3 3 6 3 3 6

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 4 2 4 2 4 2

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 8 8 8

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 5 3  x  1 9 8  x  1 1 4  m m 1 5 3  x  1 9 8  x  1 1 4  m m 1 5 3  x  1 9 8  x  1 1 4  m m

R e stl a uf z eit 5 0  T a g e 5 0  T a g e 5 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8  ° C m a x.  +  8  ° C m a x.  +  8  ° C

Z ut at e n:   
R a p s öl,  K n o bl a u c h  1 3  %,  W a s s er, 
S al z,  St är k e,  m o difi zi ert e  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a, 
F ar b st off:  B et a- C ar oti n.

Z ut at e n:   
Pfl a n zli c h e  Öl e  u n d  F ett e
( R a p s,  K o k o s,  S h e a i n  v er ä n d erli c h e n 
G e wi c ht s a nt eil e n),  W a s s er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e  6  %,  K n o bl a u c h  4  %,  S al z, 
St är k e,  G e w ür z e,  Kr ä ut er, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  E m ul g at or e n: 
S o n n e n bl u m e nl e cit hi n,  M o n o-  u n d 
Di gl y c eri d e  v o n  S p ei s ef ett s ä ur e n; 
n at ürli c h e s  K n o bl a u c h ar o m a, 
F ar b st off:  B et a- C ar oti n.

Z ut at e n:   
R a p s öl,  W a s s er,  K n o bl a u c h  1 0  %,
S al z,  G e m ü s e p a pri k a, 
T o m at e n m ar k,  Z wi e b el n, 
Br a n nt w ei n e s si g,  St är k e,  G e w ür z e, 
M alt o d e xtri n,  Z u c k er,  m o difi zi ert e 
St är k e,  Gl u k o s e sir u p, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
G e w ür z e xtr a kt e,  R a u c h.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 2 7



B a c k-
w ar e n
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 ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

F ü r j e d e n G e s c h m a c k      
     d a s  p e r f e k t e
B a g u ett e!

B a c k w ar e n  
B a g u ett e s  1 6 0  g |  Br ot e  2 5 0  g

A u ß e n  k n u s pri g, i n n e n fl uffi g  u n d  
s afti g  g ef üllt  mit f ei n- w ür zi g e n  M E G G L E 
B utt er  S p e zi alit ät e n si n d  di e  B a g u ett e s 
ei n e  b eli e bt e  B eil a g e  z u  v er s c hi e d e n st e n 
G eri c ht e n.

M E G G L E  B a g u ett e s  i n  d e n  S ort e n 
„ Kr ä ut er- B utt er “   u n d „ K n o bl a u c h-
B utt er “ si n d  di e  Kl a s si k er i m  M E G G L E 
B a g u ett e  S orti m e nt. 
S ai s o n al e  V ari a nt e n  u n d „ L a u g e n-
B a g u ett e s “  r u n d e n  d a s  A n g e b ot  a b. 

Di e  M E G G L E  B a g u e t t e 
Vi elf al t  mi t  o ri gi n al 
M E G G L E  R e z e p t u r e n

I h r e  V o r t eil e
 g e k ü hlt  z u m  A uf b a c k e n

 g e n u s sf erti g i n  c a.  1 0  Mi n ut e n

 gr o ß e  A u s w a hl  mit  

 vi elf älti g e n  V ari a nt e n

Kr ä ut er- B utt er
B a g u ett e  
1 6 0  g

Kr ä ut er- B utt er
L a u g e n- B a g u ett e  
1 6 0  g

K n o bl a u c h-  
B utt er
B a g u ett e  
1 6 0  g
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B a g u ett e  
Kr ä ut er- B utt er

1 6 0  g

B a g u ett e  
K n o bl a u c h- B utt er

1 6 0  g

R u sti k al- B a g u ett e  
Kr ä ut er- B utt er

1 6 0  g

L a u g e n- B a g u ett e  
Kr ä ut er- B utt er

1 6 0  g

K art o ni n h alt 9  x  1 6 0  g  =  1, 4 4  k g 9  x  1 6 0  g  =  1, 4 4  k g 9  x  1 6 0  g  =  1, 4 4  k g 9  x  1 6 0  g  =  1, 4 4  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 3 2 4 0 0 0 1 0 3 2 4 1 0 0 1 0 3 2 1 0 0 0 1 0 3 2 7 8 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 4 1 6 4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 7 8 2

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 3  2 4 0 6   4 0  3 4 9  0 0 1  3 2 4 1  3 4 0  3 4 9  0 0 1 3  2 1 0 9 4 0  3 4 9  0 0 1  3 2 7 8  9

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 4 0 1 4 0 1 4 0 1 4 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 4 1 4 1 4 1 4

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 0 1 0 1 0 1 0

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 7  x  3 2 9  x  1 9 5  m m 1 7 7  x  3 2 9  x  1 9 5  m m 1 7 7  x  3 2 9  x  1 9 5  m m 1 7 7  x  3 2 9  x  1 9 5  m m

R e stl a uf z eit 2 8  T a g e 2 8  T a g e  2 8  T a g e 2 8  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C

4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 4 0 9 4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 1 0 2

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
Kr ä ut er b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g)  2 0 % ( B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e,  K n o bl a u c h,  S al z, 
Kr ä ut er,  G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
K n o bl a u c h e xtr a kt),  H art w ei z e n-
gri e ß,  W ei z e n s c hr ot,  W ei z e n-
kl ei e,  R o g g e n m al z m e hl,  L ei n-
s a m e n,  R o g g e n m e hl, 
G er st e n m al z m e hl,  G e w ür z e, 
S al z,  H ef e,  n at ürli c h e s  Ar o m a. 

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
K n o bl a u c h b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g)  2 0 % ( B utt er,  Z wi e b el n, 
K n o bl a u c h,  P et er sili e,  G e w ür z e, 
S al z,  St är k e,  Zitr o n e n s aft-
k o n z e ntr at,  K n o bl a u c h e xtr a kt), 
R o g g e n m e hl,  H art w ei z e n gri e ß, 
W ei z e n m al z m e hl,  W ei z e n gl ut e n, 
S al z,  H ef e,  n at ürli c h e s  Ar o m a.  

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
Kr ä ut er b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g)  2 0 % ( B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e,  K n o bl a u c h,  S al z, 
Kr ä ut er,  G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
K n o bl a u c h e xtr a kt),  R o g g e n-
m e hl,  H art w ei z e n gri e ß, 
W ei z e n m al z m e hl,  W ei z e n-
gl ut e n,  S al z,  H ef e,  n at ürli c h e s 
Ar o m a.  

M E G G L E   
B a c k w ar e n

St ei n of e n  B a g u ett e  
Gr e e k  St yl e 

1 6 0  g
M e dit err a n e s  Br ot

2 5 0  g
K n o bl a u c h- Br ot

2 5 0  g

St ei n of e n  
Di n k el br ot

2 5 0  g

K art o ni n h alt 9  x  1 6 0  g  =  1, 4 4  k g 9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g 9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g 9  x  2 5 0  g  =  2, 2 5  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 3 2 2 7 0 0 1 0 3 2 0 8 0 0 1 0 3 2 2 5 0 0 1 0 3 2 2 9 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 0 8 9

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 3  2 2 7 7 4 0  3 4 9  0 0 1  3 2 0 8  6 4 0  3 4 9  0 0 1  3 2 2 5  3 4 0  3 4 9  0 0 1 3  2 2 9 1

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 1 4 0 7 2 8 0 7 2

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 4 8 1 0 8

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 0 9 8 9

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 7  x  3 2 9  x  1 9 5  m m 1 9 7  x  2 9 7  x  3 9 7  m m 1 9 3  x  3 3 6  x  2 5 4  m m 1 9 7  x  2 9 7  x  3 9 7  m m

R e stl a uf z eit 2 8  T a g e 2 8  T a g e  2 8  T a g e 2 8  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C m a x.  +  1 0 ° C

Z ut at e n:  Br ot:  W ei z e n m e hl, 
W a s s er,  H ef e,  S al z,  R o g g e n m e hl, 
W ei z e n m al z m e hl,  W ei z e n gl ut e n; 
M e dit err a n e  Kr ä ut er- Cr è m e  2 0  %: 
R a p s öl,  W a s s er,  K n o bl a u c h,  
n ati v e s  Oli v e n öl  1 0  %,  Kr ä ut er 
( B a sili k u m,  Or e g a n o,  T h y mi a n, 
R o s m ari n),  S al z,  St är k e,  m o difi -
zi ert e  St är k e,  Zitr o n e n s aft k o n z e n-
tr at,  n at ürli c h e s  Kr ä ut er ar o m a. 

Z ut at e n:  Br ot:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
H ef e,  S al z,  K art off elfl o c k e n, 
R o g g e n m e hl,  W ei z e n m al z m e hl, 
W ei z e n gl ut e n;  
K n o bl a u c h- Cr è m e  2 0  %:  R a p s öl  
7 1  %,  K n o bl a u c h  1 5  %,  W a s s er,  S al z, 
St är k e,  m o difi zi ert e  St är k e, 
Mil c h ei w ei ß,  Zitr o n e n s aft-
k o n z e ntr at,  K n o bl a u c h e xtr a kt, 
C ur c u m e xtr a kt. 

Z ut at e n:  Di n k el m e hl,  W a s s er, 
S o n n e n bl u m e n k er n e, 
Di n k el k ar a m ell m al z m e hl, 
Di n k el v oll k or n s a u ert ei g 
( Di n k el v oll k or n m e hl), 
Di n k el m al z e xtr a kt,  G er st e n m al z e xtr a kt, 
L ei n s a at,  H ef e,  S al z,  Z u c k er,  D e xtr o s e, 
V er di c k u n g s mitt el:  G u ar k er n m e hl;
Kr ä ut er- Cr è m e  2 0  %:  R a p s öl,  Z wi e b el n, 
Kr ä ut er ( P et er sili e,  R o s m ari n,  Dill), 
K n o bl a u c h,  S al z,  St är k e,  m o difi zi ert e 
St är k e,  Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
G e w ür z e,  G e w ür z e xtr a kt,  n at ürli c h e s 
K n o bl a u c h ar o m a.

M E G G L E   
B a c k w ar e n

S ai s o
 n

   S o r
 t e N E U

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
H ef e,  S al z,  R o g g e n m e hl, 
W ei z e n m al z m e hl; 
Hirt e n k ä s e cr è m e  2 0  %:  R a p s öl, 
W a s s er,  1 5  %  Hirt e n k ä s e,  m o difi -
zi ert e  St är k e,  Kr ä ut er,  S al z, 
St är k e,  G e m ü s e p a pri k a,  Z u c k er, 
G e w ür z e,  K n o bl a u c h, 
K o n s er vi er u n g s st off: 
K ali u m s or b at; 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at,  Ar o m a.

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl,  W a s s er, 
Kr ä ut er b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g)  2 2 % ( B utt er,  Z wi e b el n, 
P et er sili e,  K n o bl a u c h,  S al z, 
Kr ä ut er,  G e w ür z e,  St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
K n o bl a u c h e xtr a kt),  B utt er,  H ef e, 
S al z,  Z u c k er,  W ei z e n gl ut e n, 
M a g er mil c h p ul v er,  W ei z e n-
m al z m e hl,  R o g g e n m e hl,  n at ürli -
c h e s  Ar o m a,  S ä ur er e g ul at or: 
N atri u m h y dr o xi d. 

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 0



G rill e n
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ve g a n ve g a n ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

Di e v e g a n e
o h ne  

d ekl ar ati o ns p flic hti g e 
  Z us atzst o ffe

o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

G e n u s s v oll e  
G rill al t e r n a ti v e
Di e  n e u e n  M E G G L E „ Grill k n ö d el “ 
i n  d e n  S ort e n „Kl a s si k “ 
u n d „ R ö st z wi e b el “  bri n g e n 
A b w e c h sl u n g  a uf  d e n  Ti s c h!
Di e  b ei d e n  ei n zi g arti g e n  v e g a n e n 
S p e zi alit ät e n si n d  ei n e  g e n u s s v oll e 
Grill alt er n ati v e  u n d i m
H a n d u m dr e h e n  z u b er eit et.
O b i n  d er  Pf a n n e  g e br at e n  o d er  
a uf  d e m  Grill  –  di e f ei n  w ür zi g e n
Grill k n ö d el si n d  a u ß e n s c h ö n 
k n u s pri g  u n d i n n e n s afti g.

Grill k n ö d el
R ö st z wi e b el  
4  x  6 0  g

Grill k n ö d el
Kl a s si k  
4  x  6 0  g

I h r e  V o r t eil e
 1 0 0  %  pfl a n zli c h

 a uf  B a si s  v o n  K n ö d el br ot

 i n  g e w o h nt er  M E G G L E  Q u alit ät

 ei nf a c h e  Z u b er eit u n g  a uf  d e m  Grill

 o d er i n  d er  Pf a n n e

Grill e n  
Grill k n ö d el  4  x  6 0  g  

Grilli n n ov ati o n!

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 2



M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 3

Z ut at e n:   
W a s s er,  W ei z e n br ot w ürf el 
( W ei z e n m e hl,  S al z,  H ef e, 
S o n n e n bl u m e n öl),  R a p s öl,
St är k e,  Z wi e b el n,  P et er sili e,  
S al z,  W ei z e n pr ot ei n.

Z ut at e n:   
W a s s er,  W ei z e n br ot w ürf el 
( W ei z e n m e hl,  S al z,  H ef e, 
S o n n e n bl u m e n öl),  R a p s öl, 
R ö st z wi e b el n  6  %,  St är k e,  
S al z,  W ei z e n pr ot ei n.

K art o ni n h alt 6  x  2 4 0  g  =  1, 4 4  k g 6  x  2 4 0  g  =  1, 4 4  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 2 0 0 0 0 0 1 0 2 0 0 1 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 2  0 0 0 7 4 0  3 4 9  0 0 1 2  0 0 1 4

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 2 1 0 2 1 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 3 0 3 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 7 7

K art o n m a ß e ( H x L x B) 2 1 0  x  1 2 5  x  2 4 0  m m 2 1 0  x  1 2 5  x  2 4 0  m m

R e stl a uf z eit 4 5  T a g e 4 5  T a g e

L a g ert e m p er at ur M a x.  +  8 ° C M a x.  +  8 ° C

Grill k n ö d el  Kl a s si k
4  x  6 0  g

Grill k n ö d el  R ö st z wi e b el  
4  x  6 0  g

M E G G L E   
Grill e n



Grill e n  
Grillt al er  4  x  6 0  g  

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 4

  vege-
ta risc h
  vege-
ta risc h

gl ute n
f rei

gl ute n
f rei

o h ne  
de kl a r ati o nspflic htige 

  z us atzst offe

o h ne  
de kl a r ati o nspflic htige 

  z us atzst offe

V e g et aris c h or

 „ M E G G L E  Grillt al er “  i n  d er  V ari a nt e  N at ur  o d er 
Kr ä ut er  bi et e n  ei n e  n e u e  Alt er n ati v e f ür  Fl e xit ari er  u n d 
V e g et ari er.  Si e  ei g n e n si c h  p erf e kt  al s fl ei s c hl o s e 
B ur g er- Alt er n ati v e i n  K o m bi n ati o n  mit  S al s a,  al s  Di p 
o d er  z u m  S al at.  „ M E G G L E  Grillt al er “   p u n kt e n  d ur c h 
i hr e  ei n m ali g  z art e  K o n si st e n z  u n d  ei n e  ei nf a c h e 
Z u b er eit u n g.  Di e  Grillt al er „ N at ur“  b e ei n dr u c k e n  mit 
h er z h aft- z art e m  G e s c h m a c k  all e,  di e  v oll m u n di g e 
G e n u s s m o m e nt e li e b e n.  B ei  d er  Kr ä ut er- V ari a nt e s or gt 
d er  Ei n s at z  d e s  M E G G L E  Kr ä ut er- Mi x  a u s  a u s g e w ä hl -
t e n f ei n e n  Kr ä ut er n f ür  ei n e n  b e s o n d er e n,  w ür zi g-  
z art e n  G e s c h m a c k.  „ M E G G L E  Grillt al er “  si n d  a u c h 
b e st e n s  g e ei g n et f ür  ei n e  Z u b er eit u n g i n  d er  Pf a n n e.  

Di e  v e g e t a ri s c h e 
E r g ä n z u n g  b ei m  G rill e n

I h r e  V o r t eil e
 ei n m ali g  z art e  K o n si st e n z 

 q ui et s c ht  ni c ht  b ei m  K a u e n 

 ei nf a c h e  Z u b er eit u n g 

 z erl ä uft  ni c ht  b ei m  Grill e n  u n d  Br at e n 

Grillt al er  Kr ä ut er
4  x  6 0  g   

Grillt al er  N at ur
4  x  6 0  g 

   G rill g e n u s s!



M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 5

Z ut at e n:  S c h nitt k ä s e  7 2  %,  
R a h m  1 5  %,  W a s s er,
H ü h n er ei- Ei w ei ß p ul v er,
St är k e. 

Z ut at e n:  S c h nitt k ä s e  6 4  %,  R a h m 
1 4  %,  W a s s er,  Kr ä ut er ( B a sili k u m, 
P et er sili e,  S c h nittl a u c h,  Or e g a n o, 
R o s m ari n,  T h y mi a n)  5  %, 
H ü h n er ei- Ei w ei ß p ul v er,  St är k e. 

K art o ni n h alt 6  x  2 4 0  g  =  1, 4 4  k g 6  x  2 4 0  g  =  1, 4 4  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 2 8 3 6 0 0 1 0 2 8 3 7 0 0

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1 2  8 3 6 2 4 0  3 4 9  0 0 1 2  8 3 7 9

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 2 1 0 2 1 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 3 0 3 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 7 7

K art o n m a ß e ( H x L x B) 2 1 0  x  1 2 5  x  2 4 0  m m 2 1 0  x  1 2 5  x  2 4 0  m m

R e stl a uf z eit 6 0  T a g e 6 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x.  +  8 ° C m a x.  +  8 ° C

Grillt al er  N at ur
4  x  6 0  g

Grillt al er  Kr ä ut er  
4  x  6 0  g

M E G G L E   
Grill e n



S a h n e ,
Cr e m e  &  C o.
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o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

O b  al s  B a si s  v o n  P a st a,  Fl ei s c h-  o d er 
G e m ü s e g eri c ht e n, f ür r affi ni ert e  S a u c e n 
o d er  z u m  V erf ei n er n  v o n  S u p p e n:  Mit 
M E G G L E „ Cr e m e  C ui si n e  z u m  K o c h e n “  
wir d  d a s  Er g e b ni s  ei nf a c h  b e s s er. 

Di e i n n o v ati v e n  Ei g e n s c h aft e n  d er 
K o c h cr e m e l a s s e n  vi el  S pi elr a u m f ür  
k uli n ari s c h e  Kr e ati o n e n,  g a n z  n a c h  d e m 
G e s c h m a c k I hr er  G ä st e. 

C r e m e  C ui si n e  
z u m  K o c h e n  –  
ei nf a c h  p e rf e k t!

K o c h e n  Si e  
   a uf N u m m or 

S a h n e,  Cr e m e  &  C o.  
Cr e m e  C ui si n e  1  L 

si c h er!

Cr e m e  C ui si n e  
1  L

I h r e  V o r t eil e
 h o h e  G eli n g si c h er h eit:  Hit z e-  u n d  

 S ä ur e st a bilit ät  g ar a nti er e n  k ei n  

 A u sfl o c k e n  o d er  G eri n n e n

 i d e al f ür  di e  o pti s c h e  V erf ei n er u n g:  

 h o h e  W ei ß kr aft

 o h n e  d e kl ar ati o n s pfli c hti g e  Z u s at z st off e

 l a n g e  H alt b ar k eit:  o h n e  K ü hl pfli c ht  –  

 u n k o m pli zi ert e  B e v orr at u n g  m ö gli c h

 | 3 7



Cr e m e  C ui si n e  
1  L 

Cr e m e  C ui si n e  
1 0  L,  B a g i n  B o x 

K art o ni n h alt 1 2  x  1  L  =  1 2  L 1 0  L

Arti k el- N u m m er 1 1 0 1 0 3 1 3 1 1 0 1 0 4 5 9

G TI N  St ü c k

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  2 7 8 0  8 4 0  3 4 9  0 0 0  2 7 8 1  8

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 6 0 6 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2 2 0

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 5 3

K art o n m a ß e ( H x L x B) 2 2 0  x  2 0 0  x  3 6 0  m m 3 0 6  x  2 6 0  x  1 8 2  m m

R e stl a uf z eit 8 0  T a g e 6 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur +  4 ° C  bi s  +  2 0 ° C +  4 ° C  bi s  +  2 0 ° C

4 0 3 4 9 0 0 0 2 7 8 0 1

Z ut at e n:   B utt er mil c h,  P al m öl  1 5 %,  m o difi zi ert e  St är k e,  E m ul g at or e n:  E  4 3 5,  E  4 7 2 b;  V er di c k u n g s mitt el:  X a nt h a n.  

A uf b e w a hr u n g: N a c h  d e m  Öff n e n i m  K ü hl s c hr a n k  a uf b e w a hr e n  u n d i n n er h al b  v o n  3  T a g e n  v er br a u c h e n.

F ei n e s  Fi ni s h  
f ür  Fi s c h g eri c ht e:  
Zitr o n e n s aft  gi bt 
„ Cr e m e  C ui si n e 
z u m  K o c h e n“  ei n e 
fri s c h e  N ot e.

R affi ni ert e s  E xtr a: 
A u c h  b ei  Z u g a b e  v o n 
C o g n a c  o d er  W ei n 
fl o c kt „ Cr e m e  C ui si n e 
z u m  K o c h e n“  ni c ht 
a u s.

Fr u c hti g  u n d  cr e mi g: 
„ Cr e m e  C ui si n e  z u m 
K o c h e n“  u n d fr u c hti g e 
T o m at e n si n d  ei n  
u n s c hl a g b ar e s  D u o.

Di e  M E G G L E  „ C r e m e  C ui si n e  z u m  K o c h e n “ 
g a r a n ti e r t i m m e r  c r e mi g e  R e s ul t a t e  –  s el b s t 
b ei  Z u g a b e  v o n  s ä u r e h al ti g e n  Z u t a t e n: s ä u re-

st a bil

hitze-
st a bil

al k o h ol-
st a bil

M E G G L E   
S a h n e,  Cr e m e  &  C o.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 3 8



gl ute n
frei

gl ute n
frei

o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

o h n e  
d ekl ar ati o ns p flic hti g e 

  Z us atzst o ffe

   D a s i d e al e 
P r o d u k t  z u m
V orf ei n er n!

S a h n e,  Cr e m e  &  C o.  
S c h m a n d  1  L

Mit  M E G G L E „ S c h m a n d  a u s  S a u err a h m “  
si n d  Si e i m m er  a uf  d er  g e n u s s- si c h er e n  S eit e. 
D e n n s ei n e  vi elf älti g e n  A n w e n d u n g s-
m ö gli c h k eit e n,  di e  o pti m al e  K o n si st e n z  
u n d  d er  g ut e  G e s c h m a c k s or g e n st et s f ür 
b e st e  K u n d e n z ufri e d e n h eit. 

M E G G L E  S c h m a n d  
a u s  S a u e r r a h m  –  
c r e mi g  u n d  vi elf äl ti g 
a n w e n d b a r

S c h m a n d  a u s
S a u err a h m  
1  L

I h r e  V o r t eil e
 a u s  b e st e m  R a h m

 mit  cr e mi g er,  gl att er  u n d  

 k o m p a kt er  Str u kt ur

 ar o m ati s c h  mit l ei c ht s ä u erli c h er  N ot e

 v erl ei ht  vi el e n  G eri c ht e n  m e hr  K ör p er

 p erf e kt  z u m  V erf ei n er n  v o n  S u p p e n,  

 S a u c e n,  Dr e s si n g s  o d er  Di p s

 wirt s c h aftli c h e  1  L  Ei n h eit  

 | 3 9



S c h m a n d  a u s  S a u err a h m 
1  L

K art o ni n h alt 1 2  x  1  L  =  1 2  L

Arti k el- N u m m er 1 0 2 4 8 0 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 2 4 8 0 0

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  2 4 8 0  7

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 6 0

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 1 2

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 5

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 0  x  3 8 5  x  2 0 5  m m

R e stl a uf z eit 6 0  T a g e

L a g ert e m p er at ur +  4 ° C  bi s  +  2 0 ° C 

Z ut at e n:  S a u err a h m,  m o difi zi ert e  W a c h s m ai s st är k e,  S p ei s e g el ati n e ( Ri n d).  
 
A uf b e w a hr u n g: N a c h  d e m  Öff n e n i m  K ü hl s c hr a n k  a uf b e w a hr e n  u n d i n n er h al b  v o n  3  –  4  T a g e n  a uf br a u c h e n.

M E G G L E   
S a h n e,  Cr e m e  &  C o.

M E G G L E ·  M e g gl e str a ß e  6  –  1 2 ·  D- 8 3 5 1 2  W a s s er b ur g ·  T el.  0 8 0 7 1/ 7 3- 0 ·  F a x  0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  ·  w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e    | 4 0
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G e n u s s i n  b ort er  
Q u alit ät!

K ä s e 
M o z z ar ell a  St a n g e  1  k g

Fri s c h s er vi ert  o d er  z u m  Ü b er b a c k e n:  
U n s er „ M o z z ar ell a  n a c h it ali e ni s c h er  Art “  
l ä s st si c h i n di vi d u ell  p orti o ni er e n  u n d  
z ur  V erf ei n er u n g  vi el er  G eri c ht e  g e wi n n-  
bri n g e n d  ei n s et z e n.

Ei n  S t ü c k i t ali e ni s c h e  
L e b e n s a r t f ü r I h r e  G ä s t eI h r e  V o r t eil e

 b eli e bt  al s  V or s p ei s e,  z.  B.  kl a s si s c h  

 k o m bi ni ert  mit  B a sili k u m  u n d  T o m at e n

 i d e al  a u c h  z u m  Ü b er b a c k e n f ür  Pi z z a,  

 P a st a  u n d  vi el e  w eit er e  G eri c ht e

 it ali e ni s c h e  Ori gi n alr e z e pt ur  u n d  

 tr a diti o n ell e s  H er st ell u n g s v erf a hr e n

 i n  d er  pr a kti s c h e n  1  k g- St a n g e

M o z z ar ell a  
n a c h it ali e ni s c h er  Art
1  k g
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M o z z ar ell a  n a c h it al.  Art
St a n g e  1  k g

K art o ni n h alt 6  x  1  k g  =  6  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 2 8 3 2 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 2 8 3 2 7

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 1  2 8 3 2  4

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 8 4

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 6

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 4

K art o n m a ß e ( H x L x B) 7 0  x  4 6 5  x  2 9 5  m m

R e stl a uf z eit 1 6  T a g e

L a g ert e m p er at ur +  2 ° C  bi s  +  6 ° C

Z ut at e n:  P a st e uri si ert e  K u h mil c h,  S al z,  L a b,  S ä ur er e g ul at or:  Citr o n e n s ä ur e.

M E G G L E   
K ä s e 
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S o n sti g e  F o o d s er vi c e  Pr o d u kt e
K aff e e s a h n e  7, 5  g,  1 0  g |  Zitr o n e n- S aft  4, 9  ml |  Z u c k er  3, 6  g

K aff e e s a h n e
P orti o n s b e c h er
7, 5  g,  1 0  g

Zitr o n e n- S aft
P orti o n s b e c h er
4, 9  ml

Z u c k er 
3, 6  g

A u c h  di e  kl ei n st e n  P orti o n s ei n h eit e n  v o n 
M E G G L E  ü b er z e u g e n  d ur c h  h ö c h st e  Q u alit ät 
u n d f u n kti o n al e  V er p a c k u n g. K aff e e s a h n e , 
Zitr o n e n- S aft   u n d Z u c k er   b ür g e n f ür  d e n 
h o h e n  St a n d ar d I hr er  K ü c h e  u n d s c h aff e n 
V ertr a u e n  b ei I hr e n  K u n d e n. 

S o  wir d  a u s  u n s er e n  kl ei n e n  P orti o n e n  
i m  N u  di e  gr o ß e  P orti o n  U m s at z f ür  Si e!

P o r ti o n f ü r  P o r ti o n  
b e s t e  E rf ol g s a u s si c h t e n!

Kl ei n e

U ms atz!

P orti o n e n
f ü r g r o ß e n

I h r e  V o r t eil e
 h ö c h st e  Q u alit ät  

 b e st er  G e s c h m a c k

 pr a kti s c h  u n d  h y gi e ni s c h  ei n z el n  v er p a c kt

 pr o bl e ml o s l a g erf ä hi g
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K a ff e e s a h n e  1 0  %
7, 5  g

K a ff e e s a h n e  1 0  %  
1 0  g

Zitr o n e n- S aft
4, 9  ml

Z u c k er  B e ut el
3, 6  g

K art o ni n h alt 1 2 0  x  7, 5  g  =  0, 9  k g 1 2 0  x  1 0  g  =  1, 2  k g 1 2 0  x  4, 9  ml  =  5 8 8  ml 1 0 0 0  x  3, 6  g  =  3, 6  k g

Arti k el- N u m m er 1 0 2 0 8 8 0 0 1 0 2 0 9 0 0 0 1 0 2 2 3 2 0 0 1 0 2 3 5 4 0 0

G TI N  St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 2 0 9 0 1 4 0 3 4 9 0 0 0 2 2 3 2 5 4 0 3 4 9 0 0 1 2 3 5 4 1

G TI N  K art o n 4 0  3 4 9  0 0 0  2 0 8 8  8 4 0  3 4 9  0 0 0  2 0 9 0  1 4 0  3 4 9  0 0 0  2 2 3 2  5 4 0  3 4 9  0 0 1  2 3 5 4  1

A n z a hl  K art o n s  / P al ett e 3 7 2 3 7 2 3 1 2 1 2 6

A n z a hl  K art o n s  / L a g e 3 1 3 1 2 6 9

A n z a hl  L a g e n  / P al ett e 1 2 1 2 1 2 1 4

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 0 5  x  1 8 4  x  1 5 2  m m 1 2 3  x  1 8 4  x  1 5 2  m m 1 1 7  x  1 4 5  x  2 2 5  m m 1 2 0  x  3 9 5  x  2 6 0  m m

R e stl a uf z eit 8 0  T a g e 8 0  T a g e  8 0  T a g e -

L a g ert e m p er at ur R a u mt e m p er at ur R a u mt e m p er at ur R a u mt e m p er at ur R a u mt e m p er at ur

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.

K ei n e  z u  d e kl ari er e n d e n  
Z ut at e n.
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S o n sti g e  F o o d s er vi c e  
Pr o d u kt e
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