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MEGGLE Butterfly: Leichter Buttergenuss fr

Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

Ideale Alternative fiir Ernahrungsbewusste punktet mit vollem Buttergeschmack bei nur
65 Prozent Fett

Wasserburg am Inn, den 13.09.2022 — Extra streichzart und frei von
deklarationspflichtigen Konservierungsstoffen: MEGGLE Butterfly ist portioniert
verpackt oder als dekorative TK-Blite die erndhrungsbewusste Alternative fir
Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung — vom Frihstiick bis zum Abendbrot. Das
Produkt wird in bewéahrter Premium-Qualitat aus frischer MEGGLE-Butter und Joghurt
hergestellt. Es enthalt weniger Fett als herkémmliche Butter und behélt dabei den vollen,

zarten Buttergeschmack.

Gutes und gesundes Essen hat einen enormen Einfluss auf das Wohlbefinden und die
Gesundheit. Deshalb ist die Nachfrage nach kalorien-, fett- und cholesterinarmen Produkten in
den vergangenen Jahren auch in der Profikiiche stetig gestiegen. Als Marktfiihrer bei den
Butterspezialitaten verfigt MEGGLE Uber langjahrige Erfahrung und hohe Kompetenz. Mit
MEGGLE Butterfly ist es der Marke gelungen, Hoteliers, Kiichenchefs und Gastronomieleitern
eine leichte Alternative zu herkdmmlicher Butter oder Margarine zu bieten, die sich von

vergleichbaren Produkten geschmacklich abhebt.

In attraktiver Verpackung bietet die extra streichzarte MEGGLE Butterfly mit 10 g, 15 gund 20 g
Portionen fir jede Anforderung die richtige GréRe. Auch als unverpackte, dekorative TK-Bliite a
10 g ist sie perfekt fiir das Frihstiicksbuffet, beim a la Carte oder Business-Lunch oder in der
Sozialverpflegung. Mit der Markenbekanntheit und dem bekannten Packaging kénnen alle
Grol3verbraucher durch die Verwendung von MEGGLE Butterfly die hohe Qualitat ihres

Angebotes unterstreichen.

MEGGLE Butterfly wird in Premium-Qualitat aus frischer MEGGLE-Butter und feinem Joghurt
hergestellt und tGberzeugt mit einem Fettanteil von nur 65 Prozent. Das Besondere: Sie ist extra
streichzart, kommt dabei ganz ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe aus und behélt den
vollen Buttergeschmack. Damit ist sie die perfekte Wabhl fir alle Qualitats- und Ernéhrungs-

bewussten sowie Profis, denen das Wohl ihrer Gaste und Verbraucher am Herzen liegt.
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Die MEGGLE Butterfly Produkte sind im Grof3handel und C&C-Bereich erhaltlich.

Steckbrief
Produkt/ MEGGLE Butterfly 10g/100x 10 g
Kartoninhalt: MEGGLE Butterfly 15 g /100 x 15 g
MEGGLE Butterfly 20g/100x 20 g
MEGGLE Butterfly TK-Bliten 10 g / 5 x 1 kg Beutel
Key Facts: . Convenient
e  Extra streichzart
. Ideal fur ernédhrungsbewusste Verbraucher
e  Ganz ohne Geschmacksverstarker und ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
e Vielseitige Verwendungsanlédsse
e  Erstklassiges Preis-Leistungs-Verhéltnis
Bildmaterial

Bildunterschrift: MEGGLE Butterfly & 10 g
< Dateiname: Pressefoto_ MEGGLE_Butterfly_10g_300ppi.jpg (2 MB)
4 Quellenangabe Foto: MEGGLE GmbH & Co. KG, September 2022

)
E Nutzung: Bis auf Widerruf zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung.
N Nur im Zusammenhang mit Informationen zu Marke, Produkten und dem
Unternehmen MEGGLE zu verwenden. Im Ubrigen gelten ausschlie3lich die

MEGGLE Nutzungsbedingungen, die hier abrufbar sind: https://www.meggle-
foodservice.de/startseite/nutzungsbedingungen/

Bildunterschrift: MEGGLE Butterfly a 15 g
Dateiname: Pressefoto MEGGLE_Butterfly_15g_300ppi.jpg (2,1 MB)
Quellenangabe Foto: MEGGLE GmbH & Co. KG, September 2022

Nutzung: Bis auf Widerruf zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung.
Nur im Zusammenhang mit Informationen zu Marke, Produkten und dem
Unternehmen MEGGLE zu verwenden. Im Ubrigen gelten ausschlieRlich die
MEGGLE Nutzungsbedingungen, die hier abrufbar sind: https://www.meggle-
foodservice.de/startseite/nutzungsbedingungen/

Bildunterschrift: MEGGLE Butterfly a 20 g
Dateiname: Pressefoto MEGGLE_Butterfly_20g_300ppi.jpg (2,3 MB)
Quellenangabe Foto: MEGGLE GmbH & Co. KG, September 2022

Nutzung: Bis auf Widerruf zur lllustration der redaktionellen Berichterstattung.
Nur im Zusammenhang mit Informationen zu Marke, Produkten und dem
Unternehmen MEGGLE zu verwenden. Im Ubrigen gelten ausschlieRlich die
MEGGLE Nutzungsbedingungen, die hier abrufbar sind: https://www.meqggle-
foodservice.de/startseite/nutzungsbedingungen/
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Bildunterschrift: MEGGLE Butterfly TK-Blute a 10 g
2 Dateiname: Pressefoto MEGGLE_Butterfly TK-Bluete_10g_300ppi.jpg (598
. KB)
Quellenangabe Foto: MEGGLE GmbH & Co. KG, September 2022

Nutzung: Bis auf Widerruf zur lllustration der redaktionellen Berichterstattung.
Nur im Zusammenhang mit Informationen zu Marke, Produkten und dem
Unternehmen MEGGLE zu verwenden. Im Ubrigen gelten ausschlieRlich die
MEGGLE Nutzungsbedingungen, die hier abrufbar sind: https://www.meggle-
foodservice.de/startseite/nutzungsbedingungen/

Uber MEGGLE

Das Erfolgsrezept von MEGGLE lautet seit tiber 130 Jahren: Tradition, Qualitat und standige
Innovationen. Als kleine Kaserei wurde das Unternehmen von Josef Anton Meggle I. bei
Wasserburg in der Nahe von Miinchen gegriindet und z&hlt heute zu den renommiertesten
Herstellern von Milcherzeugnissen in Europa. Die Markenprodukte werden auch in Nord- und
Sidamerika und im asiatischen Raum vertrieben. Mit ca. 2.500 Mitarbeitern, darunter ca. 1.000
in Wasserburg, produziert die MEGGLE-Gruppe qualitativ hochwertige Milch-, Kase-, Sahne-
und Joghurtprodukte sowie Butter, Butterspezialitaten und gefillte Baguettes fur End- und
GrolRverbraucher. Darliber hinaus werden Milchtrockenprodukte als Spezialerzeugnisse fur die
internationale Pharma- und Lebensmittelindustrie hergestellt. Stets dem Fortschritt verpflichtet,
konnte MEGGLE 2021 einen Umsatz von uber einer Milliarde Euro erwirtschaften. Trotz des
internationalen Erfolgs z&hlt die Heimat: Der Hauptfirmensitz von MEGGLE befindet sich nach

wie vor im oberbayerischen Wasserburg am Inn.

Weitere Informationen und Bildmaterial kénnen Sie gerne anfordern bei:
MEGGLE GmbH & Co. KG, Megglestral3e 6-12, 83512 Wasserburg am Inn
Monika Lohmaier, Telefon +49 80 71 73 - 460, E-Mail: monika.lohmaier@meggle.com
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