
 ve g e-
t arisc h
 ve g e-
t arisc h

F ü r j e d e n G e s c h m a c k      
     d a s  p e r f e k t e
B a g u ett e!

B ac k w ar e n  
B a g u ett e s 1 6 0 g | Br ot e 2 5 0 g

A u ß e n k n u s pri g, i n n e n fl uffi g u n d  
s afti g g ef üllt mit f ei n- w ür zi g e n M E G G L E 
B utt er S p e zi alit ät e n si n d di e B a g u ett e s 
ei n e b eli e bt e B eil a g e z u v er s c hi e d e n st e n 
G eri c ht e n.

M E G G L E B a g u ett e s  i n d e n S ort e n 
„ Kr ä ut er- B utt er “  u n d „ K n o bl a u c h-
B utt er “ si n d di e Kl a s si k er i m M E G G L E 
B a g u ett e S orti m e nt. 
S ai s o n al e V ari a nt e n u n d „ L a u g e n-
B a g u ett e s “  r u n d e n d a s A n g e b ot a b. 

Di e M E G G L E B a g u e t t e 
Vi elf al t mi t o ri gi n al 
M E G G L E R e z e p t u r e n

I h r e V o r t eil e
 g e k ü hlt z u m A uf b a c k e n

 g e n u s sf erti g i n c a. 1 0 Mi n ut e n

 gr o ß e A u s w a hl mit  

 vi elf älti g e n V ari a nt e n

Kr ä ut er- B utt er
B a g u ett e  
1 6 0 g

Kr ä ut er- B utt er
L a u g e n- B a g u ett e  
1 6 0 g

K n o bl a u c h-  
B utt er
B a g u ett e  
1 6 0 g



S AI S O N N E U

B a g u ett e  
Kr ä ut er- B utt er

1 6 0 g

B a g u ett e  
K n o bl a u c h- B utt er

1 6 0 g

L a u g e n- B a g u ett e  
Kr ä ut er- B utt er

1 6 0 g

R u sti k al- B a g u ett e  
Kr ä ut er- F üll u n g

1 6 0 g

K art o ni n h alt 9 x 1 6 0 g = 1, 4 4 k g 9 x 1 6 0 g = 1, 4 4 k g 9 x 1 6 0 g = 1, 4 4 k g 9 x 1 6 0 g = 1, 4 4 k g

Arti k el- N u m m er 1 0 3 2 4 0 0 0 1 0 3 2 4 1 0 0 1 0 3 2 7 8 0 0 1 0 3 2 3 3 0 0

G TI N St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 4 1 6 4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 7 8 2

G TI N K art o n 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 4 0 6  4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 4 1 3 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 7 8 9 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 3 3 8

A n z a hl K art o n s  / P al ett e 1 4 0 1 4 0 1 4 0 1 4 0

A n z a hl K art o n s  / L a g e 1 4 1 4 1 4 1 4

A n z a hl L a g e n  / P al ett e 1 0 1 0 1 0 1 0

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 7 x 3 2 9 x 1 9 5 m m 1 7 7 x 3 2 9 x 1 9 5 m m 1 7 7 x 3 2 9 x 1 9 5 m m 1 7 7 x 3 2 9 x 1 9 5 m m

R e stl a uf z eit 2 8 T a g e 2 8 T a g e  2 8 T a g e 2 8 T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C

4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 4 0 9

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl, W a s s er, 
Kr ä ut er b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g) 2 2 % ( B utt er, Z wi e b el n, 
P et er sili e, K n o bl a u c h, S al z, 
Kr ä ut er, G e w ür z e, St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
K n o bl a u c h e xtr a kt), B utt er, H ef e, 
S al z, Z u c k er, W ei z e n gl ut e n, 
M a g er mil c h p ul v er, W ei z e n-
m al z m e hl, R o g g e n m e hl, n at ürli -
c h e s Ar o m a, S ä ur er e g ul at or: 
N atri u m h y dr o xi d. 

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl, W a s s er, 
K n o bl a u c h b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g) 2 0 % ( B utt er, Z wi e b el n, 
K n o bl a u c h, P et er sili e, G e w ür z e, 
S al z, St är k e, Zitr o n e n s aft-
k o n z e ntr at, K n o bl a u c h e xtr a kt), 
R o g g e n m e hl, H art w ei z e n gri e ß, 
W ei z e n m al z m e hl, W ei z e n gl ut e n, 
S al z, H ef e, n at ürli c h e s Ar o m a.  

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl, W a s s er, 
Kr ä ut er b utt er ( B utt er z u b er ei-
t u n g) 2 0 % ( B utt er, Z wi e b el n, 
P et er sili e, K n o bl a u c h, S al z, 
Kr ä ut er, G e w ür z e, St är k e, 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
K n o bl a u c h e xtr a kt), R o g g e n-
m e hl, H art w ei z e n gri e ß, 
W ei z e n m al z m e hl, W ei z e n-
gl ut e n, S al z, H ef e, n at ürli c h e s 
Ar o m a.  

M E G G L E   
B a c k w ar e n

R o a st e d P a pri k a 
B a g u ett e 

1 6 0 g

M e dit err a n e s Br ot
2 5 0 g

K n o bl a u c h- Br ot
2 5 0 g

St ei n of e n  
Di n k el br ot

2 5 0 g

K art o ni n h alt 9 x 1 6 0 g = 1, 4 4 k g 9 x 2 5 0  g = 2, 2 5  k g 9 x 2 5 0 g = 2, 2 5 k g 9 x 2 5 0 g = 2, 2 5 k g

Arti k el- N u m m er 1 0 3 2 3 2 0 0 1 0 3 2 0 8 0 0 1 0 3 2 2 5 0 0 1 0 3 2 2 9 0 0

G TI N St ü c k
4 0 3 4 9 0 0 0 3 2 0 8 9

G TI N K art o n 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 3 2 1 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 0 8 6 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 2 5 3 4 0 3 4 9 0 0 1 3 2 2 9 1

A n z a hl K art o n s  / P al ett e 1 4 0 7 2 8 0 7 2

A n z a hl K art o n s  / L a g e 1 4 8 1 0 8

A n z a hl L a g e n  / P al ett e 1 0 9 8 9

K art o n m a ß e ( H x L x B) 1 7 7 x 3 2 9 x 1 9 5 m m 1 9 7 x 2 9 7 x 3 9 7  m m 1 9 3 x 3 3 6 x 2 5 4 m m 1 9 7 x 2 9 7 x 3 9 7  m m

R e stl a uf z eit 2 8 T a g e  2 8 T a g e  2 8 T a g e 2 8 T a g e

L a g ert e m p er at ur m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C m a x. + 1 0 ° C

Z ut at e n:  Br ot: W ei z e n m e hl, 
W a s s er, H ef e, S al z, R o g g e n m e hl, 
W ei z e n m al z m e hl, W ei z e n gl ut e n; 
M e dit err a n e Kr ä ut er- Cr è m e 2 0  %: 
R a p s öl, W a s s er, K n o bl a u c h,  
n ati v e s Oli v e n öl 1 0  %, Kr ä ut er 
( B a sili k u m, Or e g a n o, T h y mi a n, 
R o s m ari n), S al z, St är k e, m o difi -
zi ert e St är k e, Zitr o n e n s aft k o n z e n-
tr at, n at ürli c h e s Kr ä ut er ar o m a. 

Z ut at e n:
B a g u ett e: W ei z e n m e hl, W a s s er, 
H ef e, S al z, R o g g e n m e hl, 
H art w ei z e n gri e ß, W ei z e n m al z m e hl;
P a pri k a- B utt er- F üll u n g 1 8 %: B utt er, 
R a p s öl, r ot er P a pri k a, Z wi e b el n, 
S al z, g er ä u c h ert e s P a pri k a p ul v er 
( P a pri k a, R a u c h), K n o bl a u c h, 
Z u c k er, G e w ür z e, St är k e, 
K o n s er vi er u n g s st off: K ali u m s or b at; 
Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at.
D a s Pr o d u kt k a n n S p ur e n v o n 
S e s a m e nt h alt.

Z ut at e n:  Br ot: W ei z e n m e hl, W a s s er, 
H ef e, S al z, K art off elfl o c k e n, 
R o g g e n m e hl, W ei z e n m al z m e hl, 
W ei z e n gl ut e n;  
K n o bl a u c h- Cr è m e 2 0  %: R a p s öl  
7 1  %, K n o bl a u c h 1 5  %, W a s s er, S al z, 
St är k e, m o difi zi ert e St är k e, 
Mil c h ei w ei ß, Zitr o n e n s aft-
k o n z e ntr at, K n o bl a u c h e xtr a kt, 
C ur c u m e xtr a kt. 

Z ut at e n:  Di n k el m e hl, W a s s er, 
S o n n e n bl u m e n k er n e, 
Di n k el k ar a m ell m al z m e hl, 
Di n k el v oll k or n s a u ert ei g 
( Di n k el v oll k or n m e hl), 
Di n k el m al z e xtr a kt, G er st e n m al z e xtr a kt, 
L ei n s a at, H ef e, S al z, Z u c k er, D e xtr o s e, 
V er di c k u n g s mitt el: G u ar k er n m e hl;
Kr ä ut er- Cr è m e 2 0  %: R a p s öl, Z wi e b el n, 
Kr ä ut er ( P et er sili e, R o s m ari n, Dill), 
K n o bl a u c h, S al z, St är k e, m o difi zi ert e 
St är k e, Zitr o n e n s aft k o n z e ntr at, 
G e w ür z e, G e w ür z e xtr a kt, n at ürli c h e s 
K n o bl a u c h ar o m a.

M E G G L E   
B a c k w ar e n

S AI S O N

Z ut at e n:  W ei z e n m e hl, W ass er, 
H art w ei z e n gri e ß, W ei z e ns c hr ot, 
W ei z e n kl ei e, R o g g e n m al z m e hl, 
L ei ns a m e n, R o g g e n m e hl, W ei z e n-  
m al z m e hl, G erst e n m al z m e hl, G e-  
w ür z e, S al z, H ef e; Kr ä ut er- Cr è m e 
2 0 %: R a ps öl, Z wi e b el n, P et ersili e,  
K n o bl a u c h, S al z, St är k e, m o difi -
zi ert e St är k e, G e w ür z e, Kr ä ut er, 
Zitr o n e ns aft k o n z e ntr at, G e w ür z-  
e xtr a kt, n at ürli c h e Ar o m e n. D as 
Pr o d u kt k a n n S p ur e n v o n Mil c h 
u n d S es a m e nt h alt e n. 

4   0 3 4 9 0 0    0 3 2 3 2 4

M E G G L E · M e g gl e str a ß e 6 – 1 2 · D- 8 3 5 1 2 W a s s er b ur g · T el. 0 8 0 7 1/ 7 3- 0 · F a x 0 8 0 7 1/ 7 3- 4 5 0 · f o o d s er vi c e @ m e g gl e.c o m  · w w w. m e g gl e-f o o d s er vi c e. d e 


