Butterfly Portionen | Butterfly Portionen tiefgekiihlt it veRes ohnel
Butterfly 10 g, 15 g, 20 g | Butterfly Bliten 10 g naall) Sy tarisch \EECURITIARS

MACHEN SIE'S
GASTEN LEICHT!

Butterfly
Bliten tiefgeklhlt 10 g

Leichter Buttergenuss -
\ perfekt vom Frihstiick

Butterfl : : -

Portionenih Alufolic 20-a. 15 4/20 G e bis zum Abendbrot

& Mit den Milchstreichfett-Portionen
Thre Vorteile ,Butterfly” von MEGGLE kénnen Sie
lhren ernahrungs- und qualitatsbe-

M Milchstreichfett aus frischer Butter wussten Gasten eine geschmackvolle

und Joghurt mit 65% Fett Alternative zu herkémmlicher Butter
M extra streichzart oder Margarine bieten.
& frei von deklarationspflichtigen

Konservierungsstoffen Denn, in attraktiver Verpackung oder

als dekorative TK-Bllte besitzt sie den

# erhaltlich in attraktiven PortionsgroBen: vollen Buttergeschmack bei 65% Fett.

10 g, 15 g und 20 g sowie
als tiefgekihlte 10 g Blute

Foodsfervieé’



Die perfekte
Alternative fur:

% Krankenhauser und Kliniken
% Soziale Einrichtungen

Ideal fiir Erndahrungs-

bewusste — vom
FrﬁhStﬁCk bis hin Zzum Vermeidung von Verpackungsmiill
Abe ndbrot durch lose Beutelware!

# Gastronomie und Hotellerie
# Business- und Care-Catering

N ;
MEGGLE ’ Butterfly Butterfly Butterfly Butterfly
Butterfly Portionen 10g 15¢ 20g Bliiten (TK) 10 g

Kartoninhalt 100x10g=1kg 100x15g=15kg 100 x 20 g =2kg 6x1kg=6kg

Artikel-Nummer 10215900 10214800 10214700 10086400

il (IMRI | JOONR | (o

034900 121592 4 034900 * 12148 34900 © 121479 47 034900 7 021212

GTIN Karton 40 349 001 2159 2 40 349 001 2148 6 40 349 001 2147 9 40 349 001 0864 7

Anzahl Kartons / Palette 480
Anzahl Kartons /Lage 24

Anzahl Lagen/Palette 20

KartonmaBe (HxLxB) 45 x 160 x 210 mm 58 x 155 x 206 mm 75 x 160 x 210 mm 202 x 382 x 263 mm
Restlaufzeit 22 Tage 22 Tage 300 Tage

Lagertemperatur max. + 8 °C max. + 8 °C max. + 8 °C max. - 18 °C

Zutaten: Butter (79%), Magermilchjoghurt. Aufbewahrung: Gekihlt bei max. +8 °C. . Aufbewahrung: Tiefgekihlt
F (-18° ). Nach dem Auftauen
nicht wieder einfrieren.

| Auftauanleitung: Die Bliten
fiir 24 Stunden in die Kilhlung
stellen oder fiir ca. 30 Minuten
in Eiswasser geben.
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